


˚˚˚˚

PIZ ZE  TRADIZIONALI

MARINARA 
POMODORO, AGLIO, ORIGANO

MARGHERITA
POMODORO, MOZZARELLA

ROMANA
POMODORO, MOZZARELLA, ORIGANO, ACCIUGHE, CAPPERI, OLIVE

€  4

€  5

€  5

€  5

×× COPERTO € 1.5 ××

SICILIANA
POMODORO, OLIVE NERE, ACCIUGHE, ORIGANO

WURSTEL  
POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL

DIAVOLA
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE

€  6

€ 6.5

PROSCIUTTO E FUNGHI 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI

PROSCIUTTO
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO

TONNO
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO

€  7

€  6

€  5

€  7

NAPOLI
POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, ORIGANO

TONNO E CIPOLLA 
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA DI TROPEA

SPECK E ZOLA
POMODORO, MOZZARELLA, SPECK, GORGONZOLA

€ 7.5

€  8

CAPRICCIOSA 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI
ACCIUGHE, SALame PICCANTE, ORIGANO

CONTADINA
POMODORO, MOZZARELLA, SPECK, BRIE, RUCOLA

SALMONE
POMODORO, MOZZARELLA, SALMONE AFFUMICATO

€ 8.5

€  9

€  6

€ 8.5

PUGLIESE
POMODORO, MOZZARELLA, CIPOLLA

ORTOLANA
POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, RADICCHIO, MELANZANE

CRUDO
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO

€ 7 .5

€  8

€ 7.5
4 FORMAGGI
MOZZARELLA, GORGONZOLA, BRIE, SCAMORZA

€ 4.5

€ 5.5

€   6

€   6

€ 5.5

€   9

€ 9.5

€ 9.5

€ 9.5

˚˚˚˚

PIZ ZE  TRADIZIONALI

MARINARA 
POMODORO, AGLIO, ORIGANO

MARGHERITA
POMODORO, MOZZARELLA

ROMANA
POMODORO, MOZZARELLA, ORIGANO, ACCIUGHE, CAPPERI, OLIVE

€  4

€  5

€  5

€  5

×× COPERTO € 1.5 ××

SICILIANA
POMODORO, OLIVE NERE, ACCIUGHE, ORIGANO

WURSTEL  
POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL

DIAVOLA
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE

€  6

€ 6.5

PROSCIUTTO E FUNGHI 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI

PROSCIUTTO
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO

TONNO
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO

€  7

€  6

€  5

€  7

NAPOLI
POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, ORIGANO

TONNO E CIPOLLA 
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA DI TROPEA

SPECK E ZOLA
POMODORO, MOZZARELLA, SPECK, GORGONZOLA

€ 7.5

€  8

CAPRICCIOSA 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI
ACCIUGHE, SALame PICCANTE, ORIGANO

CONTADINA
POMODORO, MOZZARELLA, SPECK, BRIE, RUCOLA

SALMONE
POMODORO, MOZZARELLA, SALMONE AFFUMICATO

€ 8.5

€  9

€  6

€ 8.5

PUGLIESE
POMODORO, MOZZARELLA, CIPOLLA

ORTOLANA
POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, RADICCHIO, MELANZANE

CRUDO
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO

€ 7 .5

€  8

€ 7.5
4 FORMAGGI
MOZZARELLA, GORGONZOLA, BRIE, SCAMORZA

€ 4.5

€ 5.5

€   6

€   6

€ 5.5

€   9

€ 9.5

€ 9.5

€ 9.5

€ 7

˚˚˚˚

PIZ ZE  TRADIZIONALI

MARINARA 
POMODORO, AGLIO, ORIGANO

MARGHERITA
POMODORO, MOZZARELLA

ROMANA
POMODORO, MOZZARELLA, ORIGANO, ACCIUGHE, CAPPERI, OLIVE

€  4

€  5

€  5

€  5

×× COPERTO € 1.5 ××

SICILIANA
POMODORO, OLIVE NERE, ACCIUGHE, ORIGANO

WURSTEL  
POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL

DIAVOLA
POMODORO, MOZZARELLA, SALAME PICCANTE

€  6

€ 6.5

PROSCIUTTO E FUNGHI 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI

PROSCIUTTO
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO

TONNO
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO

€  7

€  6

€  5

€  7

NAPOLI
POMODORO, MOZZARELLA, ACCIUGHE, ORIGANO

TONNO E CIPOLLA 
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA DI TROPEA

SPECK E ZOLA
POMODORO, MOZZARELLA, SPECK, GORGONZOLA

€ 7.5

€  8

CAPRICCIOSA 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI
ACCIUGHE, SALame PICCANTE, ORIGANO

CONTADINA
POMODORO, MOZZARELLA, SPECK, BRIE, RUCOLA

SALMONE
POMODORO, MOZZARELLA, SALMONE AFFUMICATO

€ 8.5

€  9

€  6

€ 8.5

PUGLIESE
POMODORO, MOZZARELLA, CIPOLLA

ORTOLANA
POMODORO, MOZZARELLA, ZUCCHINE, RADICCHIO, MELANZANE

CRUDO
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO

€ 7 .5

€  8

€ 7.5
4 FORMAGGI
MOZZARELLA, GORGONZOLA, BRIE, SCAMORZA

€ 4.5

€ 5.5

€   6

€   6

€ 5.5

€   9

€ 9.5

€ 9.5

€ 9.5

€  8

€ 1 0

salmone
mozzarella, salmone affumicato, olio evo

€ 8.5

€  8

€ 1 1

€

€ 8.5

˚˚ PER COMINCIARE ˚˚

ANTIPASTI

TAGLIERE DI SALUMI E GnOCCO FRITTO 

TAGLIERE MISTO DI ForMAGGI 
CON MOSTARDA, MIELE E NOCI

€ 10

€ 12

FANTASIA DI CROSTACEI € 15

impepata di cozze € 10

˚˚˚˚

PRIMI

GNOCCHETTI DI PATATE CON PANCETTA CROCCANTE, 
RAGÙ DI SALSICCIA SU CAVIALE DI MELANZANE € 12

MALTAGLIATI CON BURRATA, POMODORINI, BASILICO E RUCOLA € 10

linguine AI FRUTTI DI MARE € 15

LINGUINE alle vngole verACI
SU CREMA DI MELANZANE € 10

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA 
CON ‘NDUJA E STRACCIATELLA DI BURRATA --MINIMO 2 PERSONE-- € 12

×× COPERTO € 1.5 ××

mozzarella di bufala e pomodorini pachino 
CON cipolla di tropea, olive caserecce e olio al basilico €  9

terra&mare 

terra&mare 

Tutti i piatti sono eseguiti seguendo le migliori tradizioni della 
cucina nostrana del sud con le contaminazioni del territorio 

che ci ospita, preparati con prodotti tipici italiani 
e con i migliori ingredienti.

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati 
possono essere contenuti ingredienti considerati allergeni.

-- Per qualsiasi informazione rivolgersi al personal--

˚˚ PER COMINCIARE ˚˚

ANTIPASTI

TAGLIERE DI SALUMI E GnOCCO FRITTO 

TAGLIERE MISTO DI ForMAGGI 
CON MOSTARDA, MIELE E NOCI

€ 10

€ 12

FANTASIA DI CROSTACEI € 15

impepata di cozze € 10

˚˚˚˚

PRIMI

GNOCCHETTI DI PATATE CON PANCETTA CROCCANTE, 
RAGÙ DI SALSICCIA SU CAVIALE DI MELANZANE € 12

MALTAGLIATI CON BURRATA, POMODORINI, BASILICO E RUCOLA € 10

linguine AI FRUTTI DI MARE € 15

LINGUINE alle vngole verACI
SU CREMA DI MELANZANE € 10

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA 
CON ‘NDUJA E STRACCIATELLA DI BURRATA --MINIMO 2 PERSONE-- € 12

×× COPERTO € 1.5 ××

mozzarella di bufala e pomodorini pachino 
CON cipolla di tropea, olive caserecce e olio al basilico €  9

terra&mare 

terra&mare 

Tutti i piatti sono eseguiti seguendo le migliori tradizioni della 
cucina nostrana del sud con le contaminazioni del territorio 

che ci ospita, preparati con prodotti tipici italiani 
e con i migliori ingredienti.

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati 
possono essere contenuti ingredienti considerati allergeni.

-- Per qualsiasi informazione rivolgersi al personal--

˚˚ PER COMINCIARE ˚˚

ANTIPASTI

TAGLIERE DI SALUMI E GnOCCO FRITTO 

TAGLIERE MISTO DI ForMAGGI 
CON MOSTARDA, MIELE E NOCI

€ 10

€ 12

FANTASIA DI CROSTACEI € 15

impepata di cozze € 10

˚˚˚˚

PRIMI

GNOCCHETTI DI PATATE CON PANCETTA CROCCANTE, 
RAGÙ DI SALSICCIA SU CAVIALE DI MELANZANE € 12

MALTAGLIATI CON BURRATA, POMODORINI, BASILICO E RUCOLA € 10

linguine AI FRUTTI DI MARE € 15

LINGUINE alle vngole verACI
SU CREMA DI MELANZANE € 10

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA 
CON ‘NDUJA E STRACCIATELLA DI BURRATA --MINIMO 2 PERSONE-- € 12

×× COPERTO € 1.5 ××

mozzarella di bufala e pomodorini pachino 
CON cipolla di tropea, olive caserecce e olio al basilico €  9

terra&mare 

terra&mare 

Tutti i piatti sono eseguiti seguendo le migliori tradizioni della 
cucina nostrana del sud con le contaminazioni del territorio 

che ci ospita, preparati con prodotti tipici italiani 
e con i migliori ingredienti.

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati 
possono essere contenuti ingredienti considerati allergeni.

-- Per qualsiasi informazione rivolgersi al personal--

MOZZARELLA DI BUFALA 250 Gr pomodorInI pachIno €  11

€  11.5

€  12

€  11

€ 5.5

€ 6.5

€  7

€ 6.5

€  6

€ 9.5

€ 1 1

€ 1 0





˚˚˚˚
CARCIOFI 
POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFI

4 STAGIONI
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO, CARCIOFI, FUNGHI, OLIVE

AMERICANA
POMODORO, MOZZARELLA, PATATE FRITTE, WURSTEL

€  7

€ 7 .5

€ 10

€  8

×× COPERTO € 1.5 ××

BRESAOLA E PORCINI
POMODORO, MOZZARELLA, BRESAOLA, PORCINI

OCCHIO DI BUE  
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, UOVA

FRUTTI DI MARE 
POMODORO, COZZE, VONGOLE, SEPPIOLINE

€  8

€  11

MESSICANA 
POM, MOZZARELLA, FAGIOLI, CIPOLLA, SALAME PICCANTE, PEPERONCINO

ARIANO
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI PORCINI, GUANCIALE

€  8

€  9

€ 8.5

CORSARA
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA DI TROPEA,
PEPERONI ,CAPPERI, ACCIUGHE

CA L ZONI

CALZONE NORMALE 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO

CALZONE SPECIAL
POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI FRITTI, CAPPERI, ACCIUGHE

€ 7.5

€  9

€ 8.5
CALZONE NAPOLI
POMODORO, MOZZARELLA, RICOTTA , SALAME PICCANTE

FOCACCE

FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO MOZZARELLA DI BUFALA E OLIO E.V.O

FOCACCIA CON VERDURE GRIGLIATE

€  11

€  7

€  11FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO, POMODORINI, RUCOLA E SCAGLI DI GRANA

***
SUPPLEMENTI

***
MOZZARELLA DI BUFALA  €2  /  ALTRE AGGIUNTE €1

IMPASTO INTEGRALE €1  /  IMPASTO KAMUT €2

€ 8.5

€ 1/3

˚˚˚˚
CARCIOFI 
POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFI

4 STAGIONI
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO, CARCIOFI, FUNGHI, OLIVE

AMERICANA
POMODORO, MOZZARELLA, PATATE FRITTE, WURSTEL

€  7

€ 7 .5

€ 10

€  8

×× COPERTO € 1.5 ××

BRESAOLA E PORCINI
POMODORO, MOZZARELLA, BRESAOLA, PORCINI

OCCHIO DI BUE  
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, UOVA

FRUTTI DI MARE 
POMODORO, COZZE, VONGOLE, SEPPIOLINE

€  8

€  11

MESSICANA 
POM, MOZZARELLA, FAGIOLI, CIPOLLA, SALAME PICCANTE, PEPERONCINO

ARIANO
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI PORCINI, GUANCIALE

€  8

€  9

€ 8.5

CORSARA
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA DI TROPEA,
PEPERONI ,CAPPERI, ACCIUGHE

CA L ZONI

CALZONE NORMALE 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO

CALZONE SPECIAL
POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI FRITTI, CAPPERI, ACCIUGHE

€ 7.5

€  9

€ 8.5
CALZONE NAPOLI
POMODORO, MOZZARELLA, RICOTTA , SALAME PICCANTE

FOCACCE

FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO MOZZARELLA DI BUFALA E OLIO E.V.O

FOCACCIA CON VERDURE GRIGLIATE

€  11

€  7

€  11FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO, POMODORINI, RUCOLA E SCAGLI DI GRANA

***
SUPPLEMENTI

***
MOZZARELLA DI BUFALA  €2  /  ALTRE AGGIUNTE €1

IMPASTO INTEGRALE €1  /  IMPASTO KAMUT €2

€ 8.5

€ 1/3

€  8€  8

€  9
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CARCIOFI 
POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFI

4 STAGIONI
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO, CARCIOFI, FUNGHI, OLIVE

AMERICANA
POMODORO, MOZZARELLA, PATATE FRITTE, WURSTEL

€  7

€ 7 .5

€ 10

€  8

×× COPERTO € 1.5 ××

BRESAOLA E PORCINI
POMODORO, MOZZARELLA, BRESAOLA, PORCINI

OCCHIO DI BUE  
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, UOVA

FRUTTI DI MARE 
POMODORO, COZZE, VONGOLE, SEPPIOLINE

€  8

€  11

MESSICANA 
POM, MOZZARELLA, FAGIOLI, CIPOLLA, SALAME PICCANTE, PEPERONCINO

ARIANO
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI PORCINI, GUANCIALE

€  8

€  9

€ 8.5

CORSARA
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA DI TROPEA,
PEPERONI ,CAPPERI, ACCIUGHE

CA L ZONI

CALZONE NORMALE 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO

CALZONE SPECIAL
POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI FRITTI, CAPPERI, ACCIUGHE

€ 7.5

€  9

€ 8.5
CALZONE NAPOLI
POMODORO, MOZZARELLA, RICOTTA , SALAME PICCANTE

FOCACCE

FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO MOZZARELLA DI BUFALA E OLIO E.V.O

FOCACCIA CON VERDURE GRIGLIATE

€  11

€  7

€  11FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO, POMODORINI, RUCOLA E SCAGLI DI GRANA

***
SUPPLEMENTI

***
MOZZARELLA DI BUFALA  €2  /  ALTRE AGGIUNTE €1

IMPASTO INTEGRALE €1  /  IMPASTO KAMUT €2

€ 8.5

€ 1/3

˚˚˚˚
CARCIOFI 
POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFI

4 STAGIONI
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO, CARCIOFI, FUNGHI, OLIVE

AMERICANA
POMODORO, MOZZARELLA, PATATE FRITTE, WURSTEL

€  7

€ 7 .5

€ 10

€  8

×× COPERTO € 1.5 ××

BRESAOLA E PORCINI
POMODORO, MOZZARELLA, BRESAOLA, PORCINI

OCCHIO DI BUE  
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, UOVA

FRUTTI DI MARE 
POMODORO, COZZE, VONGOLE, SEPPIOLINE

€  8

€  11

MESSICANA 
POM, MOZZARELLA, FAGIOLI, CIPOLLA, SALAME PICCANTE, PEPERONCINO

ARIANO
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI PORCINI, GUANCIALE

€  8

€  9

€ 8.5

CORSARA
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA DI TROPEA,
PEPERONI ,CAPPERI, ACCIUGHE

CA L ZONI

CALZONE NORMALE 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO

CALZONE SPECIAL
POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI FRITTI, CAPPERI, ACCIUGHE

€ 7.5

€  9

€ 8.5
CALZONE NAPOLI
POMODORO, MOZZARELLA, RICOTTA , SALAME PICCANTE

FOCACCE

FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO MOZZARELLA DI BUFALA E OLIO E.V.O

FOCACCIA CON VERDURE GRIGLIATE

€  11

€  7

€  11FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO, POMODORINI, RUCOLA E SCAGLI DI GRANA

***
SUPPLEMENTI

***
MOZZARELLA DI BUFALA  €2  /  ALTRE AGGIUNTE €1

IMPASTO INTEGRALE €1  /  IMPASTO KAMUT €2

€ 8.5

€ 1/3

€ 11.5

€ 9.5

bufalina 
pomodoro, mozzarella di bufala € 10

€   8

€   9

€   8

€ 11.5

˚˚˚˚
CARCIOFI 
POMODORO, MOZZARELLA, CARCIOFI

4 STAGIONI
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO, CARCIOFI, FUNGHI, OLIVE

AMERICANA
POMODORO, MOZZARELLA, PATATE FRITTE, WURSTEL

€  7

€ 7 .5

€ 10

€  8

×× COPERTO € 1.5 ××

BRESAOLA E PORCINI
POMODORO, MOZZARELLA, BRESAOLA, PORCINI

OCCHIO DI BUE  
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, UOVA

FRUTTI DI MARE 
POMODORO, COZZE, VONGOLE, SEPPIOLINE

€  8

€  11

MESSICANA 
POM, MOZZARELLA, FAGIOLI, CIPOLLA, SALAME PICCANTE, PEPERONCINO

ARIANO
POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI PORCINI, GUANCIALE

€  8

€  9

€ 8.5

CORSARA
POMODORO, MOZZARELLA, TONNO, CIPOLLA DI TROPEA,
PEPERONI ,CAPPERI, ACCIUGHE

CALZONI

CALZONE NORMALE 
POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO

CALZONE SPECIAL
POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI FRITTI, CAPPERI, ACCIUGHE

€ 7.5

€  9

€ 8.5
CALZONE NAPOLI
POMODORO, MOZZARELLA, RICOTTA , SALAME PICCANTE

FOCACCE

FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO MOZZARELLA DI BUFALA E OLIO E.V.O

FOCACCIA CON VERDURE GRIGLIATE

€  11

€  7

€  11FOCACCIA CON PROSCIUTTO CRUDO, POMODORINI, RUCOLA E SCAGLI DI GRANA

***
SUPPLEMENTI

***
MOZZARELLA DI BUFALA  €2  /  ALTRE AGGIUNTE €1

IMPASTO INTEGRALE €1  /  IMPASTO KAMUT €2

€ 8.5

€ 1/3

˚˚ PER COMINCIARE ˚˚

ANTIPASTI

TAGLIERE DI SALUMI E GnOCCO FRITTO 

TAGLIERE MISTO DI ForMAGGI 
CON MOSTARDA, MIELE E NOCI

€ 10

€ 12

FANTASIA DI CROSTACEI € 15

impepata di cozze € 10

˚˚˚˚

PRIMI

GNOCCHETTI DI PATATE CON PANCETTA CROCCANTE, 
RAGÙ DI SALSICCIA SU CAVIALE DI MELANZANE € 12

MALTAGLIATI CON BURRATA, POMODORINI, BASILICO E RUCOLA € 10

linguine AI FRUTTI DI MARE € 15

LINGUINE alle vngole verACI
SU CREMA DI MELANZANE € 10

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA 
CON ‘NDUJA E STRACCIATELLA DI BURRATA --MINIMO 2 PERSONE-- € 12

×× COPERTO € 1.5 ××

mozzarella di bufala e pomodorini pachino 
CON cipolla di tropea, olive caserecce e olio al basilico €  9

terra&mare 

terra&mare 

Tutti i piatti sono eseguiti seguendo le migliori tradizioni della 
cucina nostrana del sud con le contaminazioni del territorio 

che ci ospita, preparati con prodotti tipici italiani 
e con i migliori ingredienti.

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati 
possono essere contenuti ingredienti considerati allergeni.

-- Per qualsiasi informazione rivolgersi al personal--
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MALTAGLIATI CON BURRATA, POMODORINI, BASILICO E RUCOLA € 10

linguine AI FRUTTI DI MARE € 15

LINGUINE alle vngole verACI
SU CREMA DI MELANZANE € 10

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA 
CON ‘NDUJA E STRACCIATELLA DI BURRATA --MINIMO 2 PERSONE-- € 12

×× COPERTO € 1.5 ××

mozzarella di bufala e pomodorini pachino 
CON cipolla di tropea, olive caserecce e olio al basilico €  9

terra&mare 

terra&mare 

Tutti i piatti sono eseguiti seguendo le migliori tradizioni della 
cucina nostrana del sud con le contaminazioni del territorio 

che ci ospita, preparati con prodotti tipici italiani 
e con i migliori ingredienti.

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati 
possono essere contenuti ingredienti considerati allergeni.

-- Per qualsiasi informazione rivolgersi al personal--

˚˚ PER COMINCIARE ˚˚

ANTIPASTI

TAGLIERE DI SALUMI E GnOCCO FRITTO 

TAGLIERE MISTO DI ForMAGGI 
CON MOSTARDA, MIELE E NOCI

€ 10

€ 12

FANTASIA DI CROSTACEI € 15

impepata di cozze € 10

˚˚˚˚

PRIMI

GNOCCHETTI DI PATATE CON PANCETTA CROCCANTE, 
RAGÙ DI SALSICCIA SU CAVIALE DI MELANZANE € 12

MALTAGLIATI CON BURRATA, POMODORINI, BASILICO E RUCOLA € 10

linguine AI FRUTTI DI MARE € 15

LINGUINE alle vngole verACI
SU CREMA DI MELANZANE € 10

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA 
CON ‘NDUJA E STRACCIATELLA DI BURRATA --MINIMO 2 PERSONE-- € 12

×× COPERTO € 1.5 ××

mozzarella di bufala e pomodorini pachino 
CON cipolla di tropea, olive caserecce e olio al basilico €  9

terra&mare 

terra&mare 

Tutti i piatti sono eseguiti seguendo le migliori tradizioni della 
cucina nostrana del sud con le contaminazioni del territorio 

che ci ospita, preparati con prodotti tipici italiani 
e con i migliori ingredienti.

Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati 
possono essere contenuti ingredienti considerati allergeni.

-- Per qualsiasi informazione rivolgersi al personal--

MOZZARELLA DI BUFALA 250 Gr pomodorInI pachIno €  11

€  11.5

€  12

€  11

€ 9,5

€ 9,5





˚˚˚˚

PIZ ZE  SPECIALI

CIMA E SALSICCIA 
MOZZARELLA, CIME DI RAPA E SALSICCIA NAPOLI

POSITANO
POMODORO, RICOTTA, POMODORINI, BASILICO, OLIO E.V.O.

SORRENTO
MOZZARELLA, CARPACCIO DI SPADA, ERBA CIPOLLINA, POMODORINI
RUCOLA, OLIO E.V.O, PEPE

€  9

€  9

€ 9.5

€  12

×× COPERTO € 1.5 ××

AMALFI
POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, PROSCIUTTO CRUDO,
POMODORINI, RUCOLA

SCAROLA 
MOZZARELLA, SCAROLA, CAPPERI, ACCIUGHE, OLIVE,
PEPERONCINO, SALAME PICCANTE €  9

PEPERONI E SCAMORZA 
MOZZARELLA, SCAMORZA, PEPERONI, ACCIUGHE, CAPPERI, OLIVE

VERDURE SPECIAL
POMODORO, MOZZARELLA, PEPERONI FRITTI, CAPPERI, ACCIUGHE,
OLIVE, MELANZANE FRITTE

RAVELLO
MOZZARELLA, POMODORO SECCO, RICOTTA, MELANZANE FRITTE, BASILICO

€ 8.5

€  9

€  9

ISCHIA 
MOZZARELLA, PANNA, SALMONE AFFUMICATO, GAMBERETTI, 
PEPE ROSA, ERBA CIPOLLINA

€ 16
COSTASUD
POMODORO, COZZE, VONGOLE, SEPPIOLINE, GAMBERONI, SCAMPONE

˚˚PER FINIRE˚˚
D OLCI

MILLE FOGLIE ALLE FRAGOLE
TIRAMISÙ AL CAFFÈ

dolci al carrello

€ 12

€   5

€  6
€  6

€  10,5

MOZZARELLA, RICOTTA, POMODORINI, BASILICO, OLIO E.V.O

DOLCI AL CARRELLO DEL GIORNO €  5-6

€  11

€  6

€  9.5

€  9.5

€  11.5

€  12.5

tiramisù
nutellotto
panna cotta
(cioccolato - frutti di bosco - caramello)
birramisù

, olio evo

dolci al carrello

dolci della casa:

˚˚ PER COMINCIARE ˚˚

ANTIPASTI

TAGLIERE DI SALUMI E GnOCCO FRITTO 

TAGLIERE MISTO DI ForMAGGI 
CON MOSTARDA, MIELE E NOCI

€ 10

€ 12

FANTASIA DI CROSTACEI € 15

impepata di cozze € 10

˚˚˚˚

PRIMI

GNOCCHETTI DI PATATE CON PANCETTA CROCCANTE, 
RAGÙ DI SALSICCIA SU CAVIALE DI MELANZANE € 12

MALTAGLIATI CON BURRATA, POMODORINI, BASILICO E RUCOLA € 10

linguine AI FRUTTI DI MARE € 15

LINGUINE alle vngole verACI
SU CREMA DI MELANZANE € 10

RISOTTO AL NERO DI SEPPIA 
CON ‘NDUJA E STRACCIATELLA DI BURRATA --MINIMO 2 PERSONE-- € 12

×× COPERTO € 1.5 ××

mozzarella di bufala e pomodorini pachino 
CON cipolla di tropea, olive caserecce e olio al basilico €  9

terra&mare 

terra&mare 
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che ci ospita, preparati con prodotti tipici italiani 
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Si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati 
possono essere contenuti ingredienti considerati allergeni.
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MOZZARELLA DI BUFALA 250 Gr pomodorInI pachIno €  11
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€  9.5

€  9.5



SOSTANZE ALLERGENICHE
Si informano i Sigg. Clienti che alcune delle materie prime

comunemente utilizzate in cucina rientrano tra le
sostanze allergeniche indicate dalle Direttive 2003/89/CE e 2006/142/CE

Glutine

frutta a guscio

pesce

SOIA

LATTICINI

UOVa

senape

semi di sesamo

CROSTACEI

sedano ARACHIDI

MOLLUSCHI LUPINI

ANIDRIDE
SOLFOROSA


